
‘Njoyz 
 

Fusion Cuisine 

“Op één  plek een 
reis over de  

hele wereld”

Brasserie ‘Njoyz | Veerstraat 12 | 1404CH Bussum | 035-6980066

Ontbijt, lunch en borrel van di t/m za en vrijdagavond



Koffie en warme dranken
 
Verse munt- of gemberthee			   3,50
Verse munt-gemberthee			   3,85 
Tea Quero Earl Grey of English Breakfast	 3,20 
Tea Quero Red fruits (Black)			   3,20 
Tea Quero Rooibos Orange (Rooibos)		  3,20 
Tea Quero  Ginger Lime of Citrus (Green)		 3,20 
Tea Quero Camomille of Jasmin (Green)		 3,20
Koffie Smit & Dorlas				    3,30 
Cappuccino Smit & Dorlas (3)			   3,65 
Koffie verkeerd* Smit & Dorlas (3)	        	 4,10
Latte Macchiato* Smit & Dorlas (3)		  4,45
Espresso Smit & Dorlas, met glaasje water	 3,30
Dubbele koffie/espresso Smit & Dorlas	        	 5,10
Warme chocomel (3,15)				   4,20 
Warme chocomel met slagroom (3,15) 		  5,20 
Iced Cappuccino* (3)				    5,75 
 
*Meerprijs shot karamel, hazelnoot,  
vanille of kaneel				    1,00 

Warme dranken met alcohol
Irish Coffee | Koffie, Ierse Whisky  
en slagroom (3)       				    7,25 
Coffee Brasil | Koffie, Grand Marnier, Tia Maria 
en slagroom (3)					    7,25
Baileys Coffee | Koffie met Baileys  
en slagroom (3)      				    7,25 
French Coffee | Koffie met Grand Marnier  
en slagroom (3)					    7,25
Coffee Italiano | Koffie met Amaretto  
en slagroom (3) 				    7,25
Warme chocomel met rum en slagroom (3)	 7,25

Frisdranken 

Melk (3), karnemelk (3) of sojamelk		  3,10
Coca cola & Zero (20cl) 				   3,35 
Coca cola & Zero (33cl)				    4,50 
Fanta, Sprite, Cassis, Fïnley Tonic/Bitter Lemon 	 3,30 
Chaudfontaine rood of blauw, Rivella		  3,30 
Fuze Tea, sparkling, peach, green of mango 	 3,50 
Fïnley Ginger Ale, Ginger Beer			   3,65
Appelsap, Tomatensap Fristi (3), Chocomel (3)	 3,55  
Jus ‘d orange Vers geperst			   5,95 
Granita Spa rood met citroen			   5,50 

Wijnen
Glas witte wijn Sauvignon of Chardonnay (14)   	 5,10
Glas zoete witte wijn Rivaner Moselland (14)	 5,10 
Glas rode wijn Shiraz of Merlot (14)		  5,10 
Glas Rosé Fruitig en licht zoet (14)		  5,10
Glas Pinot Grigio (14)				    5,10
Fles witte wijn Sauvignon of Chardonnay (14)   28,50 
Fles rode wijn Shiraz of Merlot (14)	              28,50 
Fles Rosé Fruitig en licht zoet (14)	              28,50 
Fles Prosecco (14)			                30,00
Fles Pinot Grigio (14)		                               30,00 
Prosecco Piccolo 20 cl (14)		                  7,85 
Aperol Spritz (14)		         		  6,25 
Glühwein Oktober t/m maart (14)		  4,95

 

Over ‘Njoyz 2.0
 
‘Njoyz 2.0 Bestaat sinds augustus 2005 onder de 
naam ‘Njoyz. In augustus 2024 werd besloten dat 
het tijd was voor een frisse wind. Sinds september 
draagt het de naam ‘Njoyz 2.0 waar het zich richt op 
fusion cuisine en catering.

‘Njoyz 2.0 Wordt nog steeds gerund door Tom en 
Manon Geniets met de hulp van hun dochters Tessa 
en Michelle. Nog steeds een echt familiebedrijf dus!

Openingstijden
Maandag:		  Gesloten
Dinsdag:		  10:00 - 18:00 (keuken 17:30)
Woensdag:		  10:00 - 18:00 (keuken 17:30)
Donderdag:		  10:00 - 18:00 (keuken 17:30)
Vrijdag:			  10:00 - 21:00 (keuken 20:30)
Zaterdag:		  10:00 - 18:00 (keuken 17:30)

Catering
Catering nodig? Dan  
zit je goed! We hebben 
een ruime keuze voor 
alle gelegenheden!
Fusion Cuisine 
uitsluitend in de zaak.

→



Bieren 
 
Hertog Jan tap (250ml) 				    3,30 
Hertog Jan tap (500ml)				    6,60 
Bockbier (herfst/lente)				    4,25 
Hoegaarden Radler				    4,25 
Hoegaarden witbier				    4,25 
Leffe Dubbel					     4,25 
Leffe Blond					     4,25
Liefmans					     4,25 
Tripel Karmeliet					     5,90
Duvel						      5,90 
 

Binnenlands gedistilleerd 

Port Rood of wit					    4,25 
Sherry Dry of medium				    4,25 
Jenever Jong of oud				    4,25 
Vieux, Corenwijn				    4,25

Buitenlands gedistilleerd
 
Bacardi rum White of Black			   6,25 
Wodka Smirnoff, Gin 				    6,25 
John Jameson Irish Whiskey			   6,25
Joseph Guy Cognac, Campari, Malibu	        	 6,25
Drambuie, Grand Marnier, Baileys 		  6,55 
Tia Maria, Amaretto, Contreau, Safari , 43	 6,55 
Johnny Walker Red				    6,75 
Johnny Walker Black Old Scotch Whiskey	 6,95 
Mixdranken Diverse mixen			   7,95

Smoothies van vers fruit 
Xtra Energy aardbei en banaan.			  6,80 
Mad Berries braam, aardbei en framboos.	 6,80 
Tropical twist papaja, mango, ananas.		  6,80 
Morning Glory spinazie, mango, 
ananas, banaan.				    6,80 
Green Machine broccoli, selderij, 
spinazie, banaan, ananas. (9) 			   6,80 

High Tea 

- Vanaf 11:00 -
1 dag van tevoren bestellen 

 
HIGH TEA | 29,00 p.p.

Broodjes gerookte zalm en carpaccio, kip piri piri, luxe 
bonbons en diverse zoete hapjes waaronder warme 

lava cake en pecan broodjes onder het genot van Tea 
Quero thee. (2 drankjes inbegrepen)

Wijn i.p.v. thee: + €2,70 p.p.

Fusion Cuisine 
- In 1 dag een reis rond de wereld-

Broodjes (Klein)
VEERSTRAATJE 

Kleine ciabatta met oude kaas, gegrilde kipfilet, 

spek, tomaat, komkommer, dressing en nacho’s 

 

OSSENHAASPUNTJES

Broodje Oosters gemarineerde ossenhaas met 

gebakken ui, champignons en sesamzaadjes 

CARPACCIO TRUFFELMAYONNAISE 

Heerlijk broodje met parmezan, pijnboompitjes, 

zontomaatjes en truffeldressing

HETE KIP 

Gegrilde kip in een pittige kruidige piri piri saus op 

een knapperig broodje 

 

KROKET 

Broodje met een mini kroket, keuze uit kaaskroket, 

rundvleeskroket en kalfskroket 

 

WARME BEENHAM 

Broodje warme beenham geserveerd met een 

huisgemaakte honing-mosterdsaus

Kleine eters: 2-3 gerechten. Grote eters: 3-5 gerechten. 
De gerechten worden gefaseerd uitgeserveerd.

NL/MEX

NL/IND

IT

MOZ

NL

NL



Vlees 
MINI AMERICAN BURGER

Mini hamburger op een klein bolletje met 

cheddar cheese, sla, augurk en  

smokey BBQ-saus

MINI IERSE STEAK

Mals Iers biefstukje met kruidenboter en  

gebakken wokgroenten

BEST OF BUSSUM

Uniek recept van pittig gekruid gehakt met een 

Oosterse vibe, julienne gesneden wortel, rode 

peper en ui en basmati rijst

‘NJOYZ YOUR CHICKEN

Bijzonder smaakvolle huisgemaakte Pulled 

Chicken op een bolletje met een licht-pittige saus, 

een uniek recept van ‘Njoyz 

 

AZIATISCHE OSSENHAASPUNTJES

Oosters gemarineerde ossenhaaspuntjes met 

basmatirijst, rucola en verse bieslook

 

INDISCHE KIPSATÉ

Gemarineerde kipsaté met atjar, gebakken uitjes, 

huisgemaakte satésaus en kroepoek

AFRICAN PIRI PIRI CHICKEN

Licht-pittige Kip in African Piri Piri Garlic 

Gourmet Sauce met basmatirijst 

 

MEDITERRAANSE VARKENS MEDAILLON

Varkenshaas medaillon met Franse tuinkruiden 

en gebakken wok groenten 

 

OOSTERSE KÖFTE

Huisgemaakte Oosterse gehaktballetjes 

 

SALSA SAUSAGE SUB

Een heerlijk worstje op een vers afgebakken 

broodje met Chipotle saus. 

HOLLANDSE GEHAKTBAL

Gehaktbal op een broodje met satésaus

 
Salades
CARPACCIOSALADE

Met kappertjes, Parmezan, truffeldressing  

en pijnboompitjes

 

AVOCADO DELIGHT

Geitenkaassalade met avocado, paprika en sla

 

CHÈ`VRESALADE 

Geitenkaassalade met parmaham, walnoten,

tomaat en bieslook

			 

AZIATISCHE OSSENHAASSALADE

Oosterse ossenhaaspuntjes en salade 

PROSCIUTTO E MELONE 

Zoete cantaloupe meloen met dun gesneden 

parmaham op een bedje van rucola 

VITELLO TONNATO 

Een carpaccio van kalfslende en huisgemaakte 

tonijnsalade met kappertjes

Tostini’s (Klein)
KAAS
Jonge kaas

HAM/KAAS 
Ham 

BRIE 
Roombrie 

OUDE KAAS 
Oude Beemsterkaas 

CROQUE MADAME 
Met ham, kaas en een gebakken eitje 

CAPRESE 

Met mozarella, tomaat en pesto

US
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Vis
 
 
GARNALEN COCKTAIL
Noorse garnalen in een cocktailsaus
 
MOOTJE VIS
Vraag naar de vis van de dag

ROEREI ZALM
Een roereitje met zalm en een toastje

Finger Food
ASIAN WRAP 

Kruidige Asian mini wraps

EMPANADILLA

Licht-pittige Argentijnse kip empanadilla’s

VIETNAMESE LOEMPIA’S 

Mini samosa loempia’s

KAAS KROKETJE

Kaas kroketje van Van Dobben 

 

VLAMMETJES

Bladerdeeg met licht gekruid gehakt

KAASSTENGELS

Kaasstengels gevuld met oude kaas

 

NACHO CHEESEDIP

Nacho met Jalapeño, gesmolten kaas, 

tomatensalsa en guacamole

BITTERBALLEN
Rundvlees kroketje van de Bourgondiër 
 
 
GARNALENLOEMPIA
Bladerdeeg gevuld met garnalen
 
GARNALEN IN EEN JASJE
Knapperige garnalen in een krokant jasje  
van paneermeel
 
HOTWINGS
Kipkluifjes met een pittige saus 
 

Zoet
 

POFFERTJES (5st) 

Met roomboter en poedersuiker

LAVA CAKE 
Zachte cake met vloeibare chocolade

BOLLETJE VANILLE-IJS 

Met chocolade-saus of aardbeiensaus 

PECAN BROODJE 

Warm pecan broodje met echte honing

MERINGUETTE

Met fruit en slagroom

Allergenen
1: Gluten
2: Eieren
3: Melk
4: Noten
5: Pinda’s
6: Schaaldieren
7: Vis
8: Mosterd

9:   Selderij
10: Sesam
11: Soja
12: Weekdieren
14: Sulfiet
15: Lactose 
16: Tarwe

‘Njoyz 2.0 | Veerstraat 12 | 1404CH Bussum | 035-6980066 
 

Huisstijl ontworpen door: 
 DVA Projects | Tessa Geniets | www.dvaprojects.com

Landen
Njoyz specialiteit

Italië

Mozambique

Nederland 

Frankrijk

Spanje

Ierland
 
Australië

Mexico

Amerika

Thailand

China

Vietnam

Argentinie

Singapore

US
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VNM
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